i o di salumi con sfiziosi
ri 12,00 euro
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Montanara 500 euro

2 con salsa di pomodoro, grana e basilico

Frittatina di bucatini 6. 00 suie

2 con salumi misti, mozzarella e besciamella

Crocche 5.00 euro

2 crocchette di patate, provola e salame

Arancino di riso

2 con pomodoro e mozzarella

5,00 euro

Bruschette classiche 5,00 euro

2 con pomodori, aglio, origano e basilico

Bruschette salsiccia 6,00 euro

2 con salsiccia e friarielli

Bruschette nduja 6,00 euro

2 con stracciatella, nduja e basilico

Bufala e Crudo 10,00 euro

Mozzarella di Bufala 125g con rucola e crudo

Burrata e Pomodorini 8,00 euro

Burrata servita con pomodorini

Salsiccia e Patate 9,00 euro

Salsiccia punta di coltello e patate al forno

Salsiccia e Friaielli 10,00 euro

Salsiccia punta di coltello e friarielli

Parmigiana di melanzane 3,00 euro

servita con pane della casa

Polpette al sugo

servite con pane della casa

‘O Tris

Scarola saltata, zucchine scapece e peperoni

8,00 euro

con olive e capperi

\E/;}A)

ACCOMPAGNALI CON
Aperol Spritz
Campari Spritz
Gin Tonic
Gin Lemon

TUTTI A 7€

In caso di allergic ed intolleranze
avvisare il personale

.Glutine
.Crostacei e derivati 2. Sedano e derivati

8.Frutta a guscio

(e 10. Senape e derivati
.Pesce e derivati 1. Sesamo e derivati
.Soia e derivati 3. Lupino

4. Molluschi

1
.Arachidi e derivati 129 gsolfiti

1

1

.Latte e Lattosio

Briscola 11,00 euro

Bun homemade,Crema di Friarielli,Salsiccia Smash,
Guanciale croccante,Pomodori secchi,
Provola dei Monti fusa

Sette e mezzo 11,00 euro

Bun homemade, crema di Grana, Provola impanata
e fritta, Parmigliana di Melanzane

Tresette 12,00 euro

Bun homemade, Crema di zucchine,Salsiccia
Smash, Zucchine fritte,Burrata

Solitario 10,00 euro

Bun homemade, Crema di pomodori secchi, scarola
Stracciatella, Olive disidratate, Capperi, Acciughe

Rubamazzetto 10,00 euro

Bun homemade, Crema di Grana, Cotto alla brace,
Pomodorini,Cipolla caramellata, Stracciatella
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Marinara 6,00 euro

Pomodoro, olio evo, origano, aglio e foglie di
basilico

Cosacca 7,00 euro

Pomodoro, olio evo, pecorino romano e foglie
di basilico

Margherita 6,00 euro

Pomodoro, fiordilatte campano, olio evo e
foglie di basilico

8,00 euro

Pomodoro, mozzarella senza lattosio, olio evo

Margherita No Lattosio
e foglie di basilico

Bufalina 12,00 euro

Pomodoro, mozzarella di bufala campana, olio
evo e foglie di basilico

Capricciosa 9,00 euro

Pomodoro, fiordilatte campano, prosciutto
cotto, funghi chiodini, carciofini, olive nere,
olio evo e foglie di basilico

Amatriciana 12,00 euro

Pomodoro, guanciale, fiordilatte campano,
pecorino romano, pepe e foglie di basilico

Piccantella 14,00 euro

Pomodoro, fiordilatte campano, salame

. . 1 . .
piccante, olive nere, burrata, 'nduja e foglie
di basilico

Tarallaro 14,00 euro

Cornicione ripieno di pomodori secchi,
pomodoro, pomodorini, acciughe, olive nere,
capperi, aglio, tarallo napoletano mandorle e
pepe, 'nduja e foglie di basilico

Polpettina 14,00 euro
Salsa di Pomodoro. provola dei Monti, polpette
di carne, ricotta di bufala, olio e foglie di
basilico

Parmigiana 12,00 euro

Pomodoro, Parmigiana di melanzane, provola,
scaglie di grana, olio evo e foglie di basilico

Melanzanella 13,00 euro

Salsa di pomodorino, melanzane fritte,
salsiccia punta di coltello, provola, ricotta

salata e olio evo

Y o Y &

q

Formaggiosa 12,00 euro

Fiordilatte campano, provola dei Monti,
ricotta di bufala, crema di zola, scaglie di
grana e foglie di basilico

Ortolina 12,00 euro

Fiordilatte Campano, pomodorini, melanzane
fritte, zucchine fritte, peperoni e foglie di
basilico

Salsiccia e Friarielli 13,00 euro

Provola dei Monti, salsiccia e friarielli

Porchetta 12,00 euro

Provola dei Monti, porchetta, patate al forno
con rosmarino e foglie di basilico

Completa 14,00 euro

Fiordilatte campano, pomodori secchi, rucola
prosciutto crudo e scaglie di grana

Mortadella 15,00 euro

Fiordilatte campano, ricotta, mortadella,
granella di pistacchio, crocché di patate
e foglie di basilico

Carbonara 12,00 euro

Fiordilatte campano, guanciale, tuorlo d'uovo,
pecorino romano, pepe e foglie di basilico

Porcina 15,00 euro

Cornicione ripieno di ricotta di bufala,
fiordilatte campano porcini, salsiccia punta di
coltello, rosmarino e foglie di basilico

Tonnata 15,00 euro

Fiordilatte campano, tonno affumicato, ciuffi
di ricotta di bufala, zest di limone, tarallo
napoletano mandorle e pepe, cipolla
caramellata e foglie di basilico

Nerano 12,00 euro

Crema di zucchine, fiordilatte
campano,zucchine fritte, caciocavallo silano,
olio evo e foglie di basilico

Nduja e Zola 13,00 euro

Nduja di Spilinga, Zola, nocciole tostate,
fior di latte campano, basilico e olio evo

Scaroletta 14,00 euro

Scarola saltata, provola dei Monti, olive nere,

3

pomodori secchi, capperi, Tarallo Napoletano

con mandorle e pepe, olio evo
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Carciofina 14,00 euro

Crema di carciofi, provola dei Monti, Prosciutto
Crudo, Caciocavallo,Tarallo Napoletano con
mandorle e pepe, foglie di basilico e olio evo

Cottarella 14,00 euro

Funghi Plerotus grigliati sottolio, Cotto alla
brace in uscita, fior di Latte,noci, foglie di
basilico e olio evo

Zuccotta 14,00 euro

Vellutata di Zucca, provola dei Monti,Salsiccia

napoletana a punta di coltello,ricotta di Bufala,

scaglie di grana, pepe, basilico e olio evo

Verzarella 14,00 euro

Verza, Zola, mozzarella di Bufala,
guanciale croccante, noci e olio piccante

Re di Spade
Ripieno di:

Fior di Latte,
Condita con:

11,00 euro

rema di Fior di Latte,Guanciale roccnate,
C di F di Latte,G le C t
pecorino romano, pepe e basilico

Re di Bastoni
Ripieno di:

12,00 euro

Fior di Latte e Mortazza,
Condita con:
Salsa di pomodorini, aglio, origano e basilico

Re di Coppe 12,00 euro

Condita con:
Cotto alla brace, rucola, stracciatella, polvere
di cipolla e glassa all” aceto balsamico

Re di Denari 13,00 euro

Ripieno di:

Provala dei Monti,

Condita con:

Friarielli, Cicoli Napoletani, crema di Fior di
Latte e Grana

Ripieno Leggero 10,00 euro

Al forno con pomodoro, fior di latte campano,
prosciutto cotto, basilico e olio evo

Ripieno Napoletano 12,00 euro

Al forno con ricotta di bufala, fiordilatte
campano, salame Napoli, pomodoro, pepe, olio
evo e foglie di basilico
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Napoletano 10,00 euro
Salsiccia, friarielli e provola
Caprese 8,00 euro

Prosciutto crudo, mozzarella di bufala, rucola
e pomodorini

Romano 8,00 euro

Porchetta, provola e melanzane fritte

Bolognese 8,00 euro

mortadella, burrata, granella di pistacchio

Campano 8,00 euro

Polpette al sugo, stracciatella e scaglie di
grana

Montanarona 15,00 euro
Pizza doppia cottura, prima fritta e poi
ripassata al forno salsa di pomodoro, ricotta
di bufala, pepe nero, scaglie di grana e foglie
di basilico
Acciughina 15,00 euro
Pizza doppia cottura, prima fritta e poi
ripassata al forno salsa di pomodorini rossi,

stracciatella, acciughe, olive disidratate, olio
evo e foglie di basilico

Classica 12,00 euro

Ricotta, provola dei Monti, pomodoro, cicoli
napoletani e pepe nero

Leggera 10,00 euro

Pomodoro, fiordilatte campano e basilico

Scarola

12,00 euro
Scarola saltata, provola dei Monti, olive e
capperi
Coperto 2,00 euro
Aggiunta burrata 5,00 euro

Altri ingredienti da 1,00 a 6,00 euro
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Acqua Naturale Filtrata 75¢l 2,00 euro

Acqua Frizzante Filtrata 75cl 2,00 euro

Bevande 33cl
Estathe¢ pesca o limone, Coca Cola,
Coca Cola Zero, Fanta ¢ Sprite

3,00 euro

25cl 3,50 euro
50cl 6,00 euro

Leffe Rossa

Leffe Bionda 25cl 3,50 euro

50cl 6,00 euro

Stella Artois 20cl 3,00 euro

40cl|l 5,00 euro

lchnusa non filtrata 5,00 euro
in bottiglia 50 cl

Weiss 50 cl 5,00 euro
in bottiglia

Vino della casa rosso o bianco
0.5 1 6,00 euro

Falanghina
vino bianco

18,00 euro

Gragnano dolce frizzante

Vino rosso 18,00 euro
Aglianico
vino rosso 22,00 euro

Prosecco extra dry
bollicine

20,00 euro

Pastiera

torta tradizionale napoletana della pasqua

5,00 euro

Tiramisu 5,00 euro
dolce al cucchiadio a base di caffe
Bdb(‘l 5,00 euro

dolce tradizionale napoletano al rum

Baba al pistacchio 7,00 euro
ricoperto di crema al pistacchio

Baba alla nutella 7,00 euro
ricoperto di nutella

Soufflé al ciccolato 5,00 euro

tortino cuore morbido al cioccolato

Sfiziosette al pistacchio 4,00 curo

ciambelline ricoperte di zucchero con crema
al pistacchio

Sfiziosette alla nutella 6,00 curo

ciambelline ricoperte di zucchero con crema
alla nutella

Caffe 1,50 euro
Crappa 4,00 euro
Grappa barrique 5,00 euro
Amari 4,00 euro
Jefferson 5,00 euro
Whisky 4,00 euro
Sambuca 4,00 euro




